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Opus vin var stofnad 4rid 2020 og sérhefir sig {
innflutningi 4 vondudum vinum fra ftaliu. Sérstada
okkar er ad bjéda upp vin fra framleidendum sem hafa
eitthvad einstakt fram ad fzera i vingerd. Pvi viljum vid
hafa fia en framurskarandi vinframleidendur 4 okkar
snaerum. Vid viljum bjéda upp 4 vin sem vekja eftirteke
hja vindhugatélki og hefur vinum okkar verid

fribaerlega tekid frd upphatfi.

Pi leggjum vid metnad { ad veita persénulega og
areidanlega pjénustu. Vid athendum vin nénast allan
tima sélahringsins og eigum i fraibaru sambandi vid alla
okkar vidskiptavini.



PLANETA

A Sikiley md finna fj6lbreytta fléru vina. Par
eru baxdi vin med prigum fri Sikiley en
einnig alpj6dlegum prigum og pa helst peim
fronsku. | fijolbreyttu lands- og loftslagi
eyjarinnar méd finna Olikar adstedur il
vingerdar sem gerir Sikiley ad einstoku
vinrektarsvedi.

Planeta vinhiisid hefur 4 sidustu dratugum
ordid einn pekktasti vinframleidandi 4
Sikiley. Par framleida peir vin 4 5 6likum
stdodum um eyjuna par sem hver stadur hefur

sin sérkenni i jardvegi og loftslagi. Alle frd
steinefnarikum hlidum Etnu eldsfjallsins og
nidur ad sélrikum strandlengjum
midjardarhafsins verda til stérkostleg vin sem
hafa fengid fribxra déma. Allt eiga pau

sameiginlegt ad vera raxktud og unnin af PIANETA VI'NHUSIN

kostgeetni Planeta fjolskyldunar sem hefur

einstaka astridu fyrir vingerd. .
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Planeta framleidir einnig dlifuoliu sem hefur oi\{(r/ \, ~ //‘ //
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Sjd ma upplysingar um allt petta 4 heimasidu
Planeta www.planeta.it
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PLANETA

Menfi Chardonnay hvitvinid frd Planeta er af
morgum  talid vera vinid sem breytti vidhorfi
vinheimsins gagnvart Sikiley. Pétti pad syna og sanna
ad pessi tofrandi eyja geeti skapad framirskarandi vin
sem gzetu stadist samanburd um allan heim.

Vinid er kraftmikid og marglaga enda kemur vinid af
vinvidi 4 tveimur mismunandi ekrum 4 vesturhluta
Sikileyjar. [ nefi ber skyran keim af sudrenum
avoxtum, ferskjum og aprikdsum. [ munni tekur vid
smjdrkennd fylling med vanilukeim og ristadari eik.
Vinid hefur gott jafnvegi og ner ad fanga samspil
margra bragda dn pess ad fara yfirgnafandi. Langt og
ljuffengt eftirbragd. Agaetis syra gerir petta af fribaeru
matarvini en nytur sin einnig stérvel eitt 0g sér.

Detta vin 4 einnig sterkar reetur hj4 Opus vin par sem
pad er fyrsta vinid sem fyrirtakid flutti inn. Vinid er
nt loksins faanlegt hér 4 landi eftir hlé og hvetjum
vid alla ad smakka petta frabera vin.
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Cometa
Sicily D.O.C.

Praga: Fiona

Cometa er  kraftmikid og
avaxtarike fingert dr prigunni
Fiona sem kemur fri S-Italiu.
Hunang, krydd, sudranir dvextir
og hnetukeimur einkenna
priguna.

JS: 92
RP: 94
Vivino: 4,1

Maroccoli
Sicily D.O.C.

Priga: Syrah

Virkilega skemmitilegt vin par sem
hin kryddada Syrah priiga fer ad
njéta sin i sudrenu loftslagi.
Utkoman er fribzrt vin med
digéori  fyllingu.  Keimur — af
stikkuladi, eik, bromberjum, pipar

og lakkris.

JS: 93
RP: 94
Vivino: 4,0

Sikiley

Rosé
Sicily D.O.C.

Priga: Nero d’Avola / Syrah

Ferskt og dvaxtarikt résavin sem er
einstaklega ljuffengt eitt og sér eda
med  pasta, %jﬁklingi eda
sjdvarréttum. Jardaber, hunang og
melénukeimur einkenna %etta

frabaera vin.

JS: 90
Vinous: 91
Vivino: 3,8

Passito di Noto
Sicily D.O.C.

Drﬁga: Moscato Bianco

Passito di Noto er pétt og
bragdmikid setvin dr Moscato
Bianco priigunni. Sikiley er
heimspekkt fyrir fribar sztvin og
er Passito di Noto einstaklega vel
heppnad vin. Sudrznir dvextir og
bakadir sitrusivextir og langt

eftirbragg.

JS: 95
RP: 92
Vivino: 4,2

SEGRET

Plumago
Sicily D.O.C.

Priga: Grecanico, Chardonnay,
Grillo

Vinid hefur folgulan lit med
reenum ble. I nefi finnast ilmur af
%Vitum ferskjum,  aprikésum,
sitrusavoxtum frd Sikiley, hvitum
melénum, sudrenum avoxtum,
kastanfuhunangi og  nyslegnu

heyi.

JS: 91

Vivino: 3,8

Brut Metodo Classico
Sicily D.O.C.

Drﬁga: Carricante

Skemmtilegt og ferskt freydivin
sem raekta% er 1 steinefnarikum
jardvegi vid Etnu eldfjallid. Vinid
er gert ur Carricante prigunni og
ber keim af ferskum sitrusavéxtum
og dstaraldin.

JS: 90

RP: 92+

Wine Enthusiast: 95
Vivino: 3,8



PLANLTA

Onnur vin

Hvitvin Praga
DIACUS ettt ettt ettt b et ne e Chardonnay
Eruzione 1614 RiesHng™......cccceueiviriiiivciiiiiiiccceinrecceeeeeeee s Riesling
Allemanda........ceoueieiiieiieee s Moscato di Noto
Terebinto Grillo....coviuiiieiieieiieceeeee et Grillo
Carricante SiCiliau.eeeeeeeeeeieieieierecieee ettt Carricante
EtNa BIancCo.. ettt Carricante
Passito di NOLO (SEVIN)....everereererererereeeieeesesesesseeeesesesssssssesesesesans Moscato Bianco
ALASEIO. cuinteeieteteteeteee ettt ettt ebe et eaeeaeas e b et s e b besaenaenas Grecanico
Raudvin Priga
DIdACUS ettt ettt b b ne e Cabernet Franc
Eruzione 1614 Pinot INErO . ...cecveveiereeerresieienieee e eeereevesesaessennene Pinot Nero/Noir
BUrdese..uoieiieeieeeeeeeeeeeeeeee e Cabernet Sauvignon/Cab. Franc
Santa Cecilia Nero d'Avola......ccuceeieciereciieeeeeeeeeee e Nero d'Avola
Dorilli Cerasuolo di Vittoria.....eeeuereereeeeeeieieeiecesieceeeene, Frappato/Nero d'Avola
Sito dell'UIMO MerlOt . cuiiiiieieiiieieeeeteeteeee ettt Merlot
MAIMETTINO. c.vveveererieresitesieresteseeteseeseseesesseesesesassesassesessesseseneas Nero d'Avola/Nocera
INOCETA ettt ettt st e st e st e e s s eaee e e e abe e s e sna e e e anaee s Nocera

*sumar tegundir koma 1 takmdrkudu magni og geetu hentad betur 1 ctmabundnum smakk- eda vinsedlum
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ALTESING

Brunello Di Montalcino,

uscany

Altesino hefur lengi sannad sig sem frabar framleidandi og brautridjandi { Brunello Di Montalcino. Hann

var einn si fyrsti ad nota minni eikarcunnur (barriques) vid vingerd og einnig ad framleida einnar ekru

Brunello vin sem gengur undir nathinu Montosoli. Arid 2002 t6k Gnudi Angelini fj6lskyldan vid Altesino

bugardinum og hefur sidan fjarfest umtalsvert i endurbétum 4 allri vinnslu og ekrunum sjalfum. Oll ber eru

tind med héndum og framleidslan ber merki um mikla 4stridu fyrir italskri vingerd. Sidustu drgangar hafa

allir fengid fribara déma og hefur Altesino nafnid 4 sidustu drum komid sér i hép fremstu framleidanda i

Brunello. A sama tima hafa vinin fengist 4 mjég sanngjérnum verdum midad vid gadi. Vid bjédum einnig

upp 4 Rosso Di Montalcino og Rosso Toscana sem eru legri flokkar en Brunello en framleitt af Altesino.

Niénari upplysingar ma finna 4 www.altesino.it.

BRUNELLO
DI MONTALCIN
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Brunello Di Montalcino
2020

Priga: Sangiovese

Hefdbundna Brunello vinid fra
Altesino  hefur fengid fribara
déma og hefur allt sem gott
Brunello Z%)zurf ad bua yfir og pad 4
mjdg sanngjdrnu veroi.

AJ]tesino efur nad fribarum
tokum 4 vingerdinni { Tuscany.
Pad sést badi 1 friberum démum
sem nanast 6ll vin Altesino hafa
fengid en ekki sidur stddugleiki
vinanna 4 milli dra og %efur
Altesino verid ad koma sér 4 stall
med bestu framleidendum  {
Montalcino i Tuscany.

JS: 94
RP: 95
Vivino: 4,1

Brunello Di Montalcino
MONTOSOLI 2020

Praga: Sangiovese

Altesino var brautrydjandi { ad
bjéda upp 4 einnar ekru Brunello
vin. Petta vin kemur fra Montosoli
ekrunni { Brunello par sem adeins
um 15.000 fléskur eru framleiddar
arlega. Med pvi ad nota adeins
priigur af pessari litlu ekru nest
fram  einstakur  karakter og
blebrigdamunur sem sker sig fra
flest 6llum vinum { Brunello Di
Montalcino. Stérkostlegt vin.

JS: 97

WS: 96
Vivino: 4,4
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BRUNELLO
DI MONTALCIN

Brunello Di Montalcino
RISERVA 2019

Praga: Sangiovese

Eftir 6 4ra geymslu 4 eikartunnum
skapast tofrandi dypt og kréftugt vin
sem ber Reserva nafnbdtina med
stolti. Hér er um ad reda flaggskip
Altesino 4samt Montosoli. Adeins
um 13.000 fléskur eru framleiddar af
Riserva vininu og pvi takmarkad
magn { bodi. Vinin eru adeins
framleidd 4 sérvéldum drum par sem
adsteedur eru eins og best verdur 4
kosid. Utkoman er hreint stérkostleg
og md segja ad pessi vin séu med pvi
besta sem itSlsk vingerd hefur upp 4

ad bjoda.

JS: 97

RP: 96
Vivino: 4,3
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WWW.OPUSVIN.is
gulli@opusvin.is
Simi 693-1692



